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PROPOSTA DE PREÇOS 

À 
SECRETARIA DE ESTADO DE EDUCAÇÃO DO DISTRITO FEDERAL 
Endereço: Shopping ID, SCN, Quadra 06, Conjunto A, Edifício Venâncio 3.000, Bloco B - Bairro 
Asa Norte - CEP 70.297-400 - DF 
 
Apresentamos proposta de PREÇOS acordo com as especificações, condições e prazos estabelecidos 
no Pregão Eletrônico n.º 27/2023-SUAG/SEE-DF, dos quais nos comprometemos a cumprir 
integralmente. 
 
Declaramos que concordamos com todas as condições estabelecidas no Edital e seus respectivos 
Anexos. 
 

A empresa PEIXE DO CAIS COMÉRCIO DE PESCADOS EIRELI, CNPJ-MF n.º 31.628.708/0001-15, 

inscrição estadual 07.881.142/001-02, sediada ADE Conjunto 22 Lote 28 - Térreo Galpão, Águas 

Claras – Brasília – DF CEP: 71.990-000, representada por FRANCISCA GOMES DA SILVA SOUZA, 

CPF nº CPF/MF 392.689.501-20 por intermédio de seu representante legal, declara que os itens 

relacionados na tabela abaixo, o qual apresentou proposta, atende as especificações técnicas 

estipuladas no Folheto Descritivo – Termo de Referência, anexo I do Edital. 

 
Caso seja vencedor, devo obrigatoriamente, no ato da assinatura do contrato, apresentar toda 
documentação descrita no item 18.4 do Termo de Referência, anexo I do Edital; 
 
A SEEDF poderá solicitar Laudo Laboratorial, durante a execução do contrato para acompanhamento da qualidade 
higiênico-sanitária e nutricional dos alimentos contendo as informações especificadas no Folheto Descritivo –
Termo de Referência, anexo I do Edital, para cada gênero alimentício ofertado. 
 
Nossa cotação para entrega dos materiais e/ou equipamentos são conforme abaixo 

 

Item Especificação do Produto Und Qtd Valor 

Unitário 

Preço 

Total 

1 MARCA: BELLO 
CORTE CONGELADO DE FRANGO – TIPO COXA E SOBRECOXA (COM PELE 
E COM OSSO) 

Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa, sob a forma/nomenclatura de coxa e 
sobrecoxa congelado, com pele e com osso. Não deverá conter temperos. Não 
deverá apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, 
perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. A carne de ave 
congelada deverá ser do gênero Gallus congelado (coxa e sobrecoxa), sem 
manchas e parasitas. O produto deverá ser manipulado em condições higiênicas 
adequadas, proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção sanitária e com 
registro no SIF ou DIPOVA para itens fabricados no Distrito Federal ou registro no 
SIF ou no SISBI/POA (Sistema Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem 
Animal) para itens fabricados em outro Município e/ou Estado. Deve manter as 
características de frango fresco. O produto deverá ser obtido, processado, 
embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não 
produzam, desenvolvam e ou agreguem substâncias físicas, químicas ou biológicas 
que coloquem em risco a saúde do consumidor. Deverá ser elaborado de acordo 
com o Regulamento Técnico sobre as Condições Higiênico-Sanitárias, de Boas 
Práticas de Fabricação para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de 
Alimentos e com registro no setor adequado, conforme legislação. Deverá estar livre 

Kg 364.056 R$ 7,98 R$ 2.905.166,88 
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de contaminantes químicos, físicos e biológicos ou de qualquer outra substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 
Ingredientes: Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa. 
Embalagem Primária: Deverá ser de material de saco de polietileno de alta 
densidade, termossoldado, atóxico, apropriado para contato direto com alimentos, 
transparente, perfeitamente lacrados permitindo a visualização do produto. 
Características do peso: O peso do gênero Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa, 
por pacote (peso líquido), deverá ser de 0,5 a 2,0 (dois) kg. 
Embalagem Secundária: Deverá ser em caixa de papelão reforçada constituída por 
tampa e fundo envoltos em filmes de PVC termoencolhível lacradas com fita adesiva, 
ou papelão ondulado, ambas garantindo a inviolabilidade da embalagem, resistente 
a danos durante o transporte e armazenamento e que garanta a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade, adequadas ao empilhamento 
recomendando. 
PRAZO DE VALIDADE: O produto deverá ter validade mínima de 06 (seis) meses 
a partir da entrega do produto na Unidade Escolar 
Modalidade de entrega porta a porta. OBS: complementares disponíveis no Anexo I 

- Folheto Descritivo. PRODUZIDO POR: BELLO ALIMENTOS LTDA – CNPJ: 

08.201.770/0001-04 – DRV BR, 163 S/N KM 74 Zona Rural – CEP 79.965-000 – 

ITAQUIRAI – MS – REGISTRO SIF: 3409 
 

3 MARCA: BELLO 
CORTE CONGELADO DE FRANGO – TIPO COXA E SOBRECOXA (COM PELE 
E COM OSSO) 

Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa, sob a forma/nomenclatura de coxa e 
sobrecoxa congelado, com pele e com osso. Não deverá conter temperos. Não 
deverá apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, 
perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. A carne de ave 
congelada deverá ser do gênero Gallus congelado (coxa e sobrecoxa), sem 
manchas e parasitas. O produto deverá ser manipulado em condições higiênicas 
adequadas, proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção sanitária e com 
registro no SIF ou DIPOVA para itens fabricados no Distrito Federal ou registro no 
SIF ou no SISBI/POA (Sistema Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem 
Animal) para itens fabricados em outro Município e/ou Estado. Deve manter as 
características de frango fresco. O produto deverá ser obtido, processado, 
embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não 
produzam, desenvolvam e ou agreguem substâncias físicas, químicas ou biológicas 
que coloquem em risco a saúde do consumidor. Deverá ser elaborado de acordo 
com o Regulamento Técnico sobre as Condições Higiênico-Sanitárias, de Boas 
Práticas de Fabricação para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de 
Alimentos e com registro no setor adequado, conforme legislação. Deverá estar livre 
de contaminantes químicos, físicos e biológicos ou de qualquer outra substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 
Ingredientes: Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa. 
Embalagem Primária: Deverá ser de material de saco de polietileno de alta 
densidade, termossoldado, atóxico, apropriado para contato direto com alimentos, 
transparente, perfeitamente lacrados permitindo a visualização do produto. 
Características do peso: O peso do gênero Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa, 
por pacote (peso líquido), deverá ser de 0,5 a 2,0 (dois) kg. 
Embalagem Secundária: Deverá ser em caixa de papelão reforçada constituída por 
tampa e fundo envoltos em filmes de PVC termoencolhível lacradas com fita adesiva, 
ou papelão ondulado, ambas garantindo a inviolabilidade da embalagem, resistente 
a danos durante o transporte e armazenamento e que garanta a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade, adequadas ao empilhamento 
recomendando. 
PRAZO DE VALIDADE: O produto deverá ter validade mínima de 06 (seis) meses 
a partir da entrega do produto na Unidade Escolar 
Modalidade de entrega porta a porta. OBS: complementares disponíveis no Anexo I 

- Folheto Descritivo. PRODUZIDO POR: BELLO ALIMENTOS LTDA – CNPJ: 

08.201.770/0001-04 – DRV BR, 163 S/N KM 74 Zona Rural – CEP 79.965-000 – 

ITAQUIRAI – MS – REGISTRO SIF: 3409 
 

Kg 355.659 R$ 7,88 R$ 2.802.592,92 

5 MARCA: BELLO 
CORTE CONGELADO DE FRANGO – TIPO COXA E SOBRECOXA (COM PELE 
E COM OSSO) 

Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa, sob a forma/nomenclatura de coxa e 
sobrecoxa congelado, com pele e com osso. Não deverá conter temperos. Não 
deverá apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, 

Kg 352.929 R$ 8,10 R$ 2.858.724,90 
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perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. A carne de ave 
congelada deverá ser do gênero Gallus congelado (coxa e sobrecoxa), sem 
manchas e parasitas. O produto deverá ser manipulado em condições higiênicas 
adequadas, proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção sanitária e com 
registro no SIF ou DIPOVA para itens fabricados no Distrito Federal ou registro no 
SIF ou no SISBI/POA (Sistema Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem 
Animal) para itens fabricados em outro Município e/ou Estado. Deve manter as 
características de frango fresco. O produto deverá ser obtido, processado, 
embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não 
produzam, desenvolvam e ou agreguem substâncias físicas, químicas ou biológicas 
que coloquem em risco a saúde do consumidor. Deverá ser elaborado de acordo 
com o Regulamento Técnico sobre as Condições Higiênico-Sanitárias, de Boas 
Práticas de Fabricação para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de 
Alimentos e com registro no setor adequado, conforme legislação. Deverá estar livre 
de contaminantes químicos, físicos e biológicos ou de qualquer outra substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 
Ingredientes: Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa. 
Embalagem Primária: Deverá ser de material de saco de polietileno de alta 
densidade, termossoldado, atóxico, apropriado para contato direto com alimentos, 
transparente, perfeitamente lacrados permitindo a visualização do produto. 
Características do peso: O peso do gênero Corte de frango tipo coxa e sobrecoxa, 
por pacote (peso líquido), deverá ser de 0,5 a 2,0 (dois) kg. 
Embalagem Secundária: Deverá ser em caixa de papelão reforçada constituída por 
tampa e fundo envoltos em filmes de PVC termoencolhível lacradas com fita adesiva, 
ou papelão ondulado, ambas garantindo a inviolabilidade da embalagem, resistente 
a danos durante o transporte e armazenamento e que garanta a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade, adequadas ao empilhamento 
recomendando. 
PRAZO DE VALIDADE: O produto deverá ter validade mínima de 06 (seis) meses 
a partir da entrega do produto na Unidade Escolar 
Modalidade de entrega porta a porta. OBS: complementares disponíveis no Anexo I 

- Folheto Descritivo. PRODUZIDO POR: BELLO ALIMENTOS LTDA – CNPJ: 

08.201.770/0001-04 – DRV BR, 163 S/N KM 74 Zona Rural – CEP 79.965-000 – 

ITAQUIRAI – MS – REGISTRO SIF: 3409 
 

Valor total da proposta R$ 8.566.484,70 

Valor total da proposta: O valor global da proposta é R$ 8.566.484,30 (Oito milhões, quinhentos e 

sessenta e seis mil duzentos e quarenta e oito reais e trinta centavos) 

 

DECLARAMOS QUE ESTAMOS DE ACORDO COM OS SEGUINTES ITENS: 
 
Os preços apresentados são fixos e irreajustáveis; 
 
Os preços contidos nesta proposta incluem todos os custos e despesas, tais como e sem se limitar a: 
custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxas de administração, materiais, serviços, encargos 
sociais, seguros, bem como todos os encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais, comerciais, fretes e 
quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execução do objeto desta Licitação; 

 

Esta proposta tem validade de 60 (sessenta) dias; 
 
Apresento garantia conforme estabelecido no edital; 
 
Prazo de entrega de acordo com o do Termo de Referência; 
 
Declaro que não incorremos nas vedações previstas no art. 9º da Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993, 
e no art. 1º do Decreto nº 39.860, de 30 de maio de 2019. Essa declaração é a expressão da verdade, 
sob as penas da lei. 


