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l Governo do Distrito Federal

- Secretaria de Estado de Educacao do Distrito Federal

ﬁ - Subsecretaria de Apoio as Politicas Educacionais
o

Diretoria de Alimentacdo Escolar

i L5 o [——

Nota Técnica N.° 3/2024 - SEE/SUAPE/DIAE Brasilia-DF, 08 de fevereiro de 2024.

INTERESSADOS:

Quadro Técnico de Nutricionistas atuantes no Programa de Alimentag¢ao Escolar do Distrito Federal (PAE-
DF),

Chefes das Unidades de Infraestrutura e Apoio Educacional (UNIAEsS),
Coordenacdes Regionais de Ensino (CREs),
A Geréncia de Planejamento, Acompanhamento e Oferta da Alimentagio Escolar (GPAE),

A Geréncia de Contas e Controle da Distribuicio, Aquisicio e Fornecimento da Alimentacio Escolar
(GCONAE),

A Geréncia de Vigilancia e Monitoramento da Qualidade Alimentar (GEVMON),

ASSUNTO:

%ﬁ%r%%s) para Supervisdao Técnica no ambito do Programa de Alimentacdo Escolar do Distrito Federal

1. CONTEXTO

I.1. Esta nota técnica € direcionada aos nutricionistas vinculados a Secretaria de Estado de
Educacdo (SEE), responsdveis pela supervisdo e acompanhamento das unidades de ensino no dmbito do
Programa de Alimentagcao Escolar do Distrito Federal (PAE-DF), para aprimorar a execu¢do do PAE-DF,
garantir a seguranga alimentar e contribuir para a eficicia das agdes de educacdo alimentar e
nutricional nas escolas da rede publica.

1.2. Conforme estabelecido pela Lei N° 8.324, de 17 de setembro de 1991, cabe exclusivamente
aos nutricionistas as atividades de planejar, organizar, gerir, supervisionar e avaliar os servicos de
alimentag@o. Essas atividades sdo primordiais para assegurar a qualidade dos alimentos ofertados nas
escolas, buscando ndo somente atender as necessidades alimentares dos alunos, mas também a promog¢ao
da satide e bem-estar geral.

2. OBJETIVO

2.1. Definir parametros, instrumentos e metas especificas para a supervisao técnica nas escolas
publicas, a fim de assegurar a implementagdo eficaz e segura do Programa de Alimenta¢do Escolar do
Distrito Federal.

3. DEFINICOES

3.1. Para efeito desta Nota Técnica sdo adotadas as seguintes defini¢des:

a) Acoes Corretivas: acdo para eliminar a causa de ndo conformidade e para prevenir recorréncia.

b) Antropometria: ¢ a medida das dimensdes do corpo de uma pessoa, onde as mais empregadas na

avaliacdo do estado nutricional sdo o peso, altura, Indice de Massa Corporal (IMC), circunferéncia e
dobras cutaneas.

c) Boas Praticas (BP): procedimentos que devem ser adotados por servigos de alimentacdo a fim de
garantir a qualidade higiénico-sanitdria e a conformidade dos alimentos com a legislacdo sanitéria.
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d) Capina: definida como o servico que retira a vegetacdo daninha pela raiz, com a intencdo de
conter o seu crescimento. Assim, € possivel desobstruir os mecanismos de drenagem rdpida de dgua da
chuva e otimizar o aproveitamento de espacos ou ainda de cultivo.

e) Desinfeccao: procedimento que elimina ou reduz os microrganismos patogénicos até niveis
suportdveis, sem risco a saide. Para esta finalidade, utilizam-se desinfetantes ou saneantes.

f) Doenca Transmitida por Alimento (DTA): doenca causada pela ingestio de alimentos
contaminados, com perigos bioldgicos, fisicos ou quimicos em condi¢des de causarem enfermidades.

g) Educacao Alimentar e Nutricional (EAN): é o campo do conhecimento e de pratica continua e
permanente, transdisciplinar, intersetorial e multiprofissional que visa promover a pritica autdbnoma e
voluntdria de hdbitos alimentares sauddveis, contribuindo para assegurar o Direito a Alimentacdo
Adequada e Sauddvel (DHAA).

h) Ficha Técnica de Preparo (FTP): instrumento de apoio para o preparo das refei¢des.
i) Higienizacao: operacdo que compreende duas etapas, a limpeza e a desinfeccao.
i) Indicador de aceitabilidade: demonstra a porcentagem da quantidade servida que foi

efetivamente consumida ou a quantidade de estudantes que consideraram o alimento e/ou cardapio bom ou
6timo.

k) Indicador de rejeicao: demonstra a porcentagem da quantidade servida que nao foi consumida
ou a quantidade de estudantes que ndo gostaram ou detestaram o alimento e/ou carddpio.

1) Indicador de adesao: corresponde a medida percentual de estudantes que referiram consumir a
alimentagdo preparada pela escola.

m) Limpeza: operacdo de remog¢do de substincias minerais e ou orginicas indesejaveis, tais como
terra, poeira, gordura e outras sujidades.

n) Manipulacao de Alimentos: operacdes efetuadas sobre a matéria-prima para obtencdo e entrega
ao consumo do alimento preparado, envolvendo as etapas de preparacdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribui¢ao e exposi¢ao a venda.

0) Manipuladores de Alimentos: qualquer pessoa do servico de alimentagdo que entra em contato
direto ou indireto com o alimento.

p) Manual de Boas Praticas: documento que descreve as operacdes realizadas pelo
estabelecimento, incluindo, no minimo, os requisitos higi€nico-sanitdrios dos edificios, a manutencio e
higienizacdo das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle da dgua de abastecimento, o
controle integrado de vetores e pragas urbanas, a capacitacdo profissional, o controle da higiene e saude
dos manipuladores, o manejo de residuos e o controle e garantia de qualidade do alimento preparado.

q) Medida de Controle: procedimento adotado com o objetivo de prevenir, reduzir a um nivel
aceitdvel ou eliminar um agente fisico, quimico ou bioldgico que comprometa a qualidade higiénico-
sanitdria do alimento.

r) Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs): procedimento escrito de forma objetiva
que estabelece instrucdes sequenciais para a realizagcdo de operacdes rotineiras e especificas na
manipulagdo de alimentos.

s) Rocada: conhecida também como rocagem, consiste em cortar ou aparar o mato baixo, parecido
com a grama e recolher o material gerado nos servigos. E util para remover capins de vérias formas, assim
como de arbustos e drvores menores. Nesse caso, o proposito da medida é embelezar a drea.

t) Seguranca dos Alimentos: conceito relativo as medidas de controle higiénico dos alimentos,
como as boas praticas € os POPs e a seguranca envolvendo o controle sanitario, por meio de medidas
eficazes para o controle dos perigos bioldgicos, fisicos e quimicos.

u) Servicos de Alimentacao e Nutricao: estabelecimento onde o alimento é manipulado, preparado,
armazenado e ou exposto ao consumo, podendo ou nao ser consumido no local.

V) Teste de aceitabilidade: ¢ o conjunto de procedimentos metodoldgicos, cientificamente
reconhecidos, destinados a medir o indice de aceitabilidade da alimenta¢@o oferecida aos escolares. O teste
de aceitabilidade faz parte da andlise sensorial de alimentos, que evoca, mede, analisa e interpreta reacoes
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das caracteristicas de alimentos e materiais como sdo percebidas pelos 6rgaos da visdo, olfato, paladar, tato
e audi¢do.

w) Unidades de Alimentacdo e Nutricao Escolar (UANEs): refere-se a drea dentro da escola
destinada a producdo e fornecimento da alimentacdo escolar, tendo como finalidade ofertar refeicoes
nutricionalmente adequadas, de acordo com as necessidades nutricionais dos alunos atendidos,
atentando aos padrdes das normas de seguranca alimentar e higiene.

4. DIRETRIZES LEGAIS

e LeiN°11.947,de 16 de junho de 2009.

e LeiN°8.324, de 17 de setembro de 1991.

e Resolucio CD/ENDE N° 6, de 08 de maio de 2020.

e Manual de Alimentacdo Escolar do Distrito Federal de 2021.

e Resolucdo N° 216, delS de setembro de 2004.

e Instrucdo Normativa DIVISA/SVS N° 16, de 23 de maio de 2017.

e Resolucdo CEN N° 465, de 23 de agosto de 2010.

¢ Resoluciio CEN N° 599, de 25 de fevereiro de 2018 - Cédigo de Etica e de Conduta do Nutricionista.

5. JUSTIFICATIVA TECNICA

5.1. A supervisdo técnica exercida por nutricionistas garante o cumprimento das diretrizes que
norteiam suas atribuicdes no ambito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), que incluem
o diagndstico e acompanhamento nutricional dos alunos, a elaboragdo e andlise de carddpios, o
monitoramento das boas praticas, bem como as a¢des de Educac@o Alimentar e Nutricional (EAN). Tais
iniciativas sdo fundamentais para incentivar habitos alimentares saudaveis e prevenir doengas relacionadas
a alimentacao entre os estudantes.

5.2. O ambiente escolar configura-se como um espaco complexo e de grande desafio para a
atuacdo do nutricionista como educador. Esses profissionais devem planejar, coordenar, supervisionar e
avaliar o setor de alimentagdo dentro das escolas. Seu maior desafio consiste em desenvolver estratégias
eficazes que transformem a escola em um local voltado ndo somente a educacdo e ao desenvolvimento dos
estudantes, mas também a promogao da satde.

53. De acordo com o Manual da Alimentacdo Escolar do Distrito Federal (2021), a supervisdo é
essencial para assegurar que a alimentagdo escolar ocorra conforme o planejado, garantindo, assim
resultados positivos na prestacdo de servigos aos alunos. Por essa razdo, é imprescindivel que haja
supervisdes regulares pelos nutricionistas nas escolas beneficiadas pelo PNAE.

54. Nas Unidades de Ensino da Secretaria de Estado de Educacdo (SEE), sdo utilizados
Manuais de Boas Praticas (MBP) e Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs). Essas ferramentas,
juntamente com as visitas técnicas de supervisdo e os treinamentos anuais em boas praticas dirigidos aos
merendeiros (manipuladores de alimentos), sdo cruciais para propiciar a seguranca sanitaria dos alimentos
fornecidos pelo Programa de Alimentacdo Escolar do Distrito Federal (PAE-DF).

55. As escolas publicas, responsdveis pela producdo didria de refeicdes, enfrentam desafios
significativos referentes as Doencgas Transmitidas por Alimentos (DTAs). Esse risco € agravado pelo
atendimento a uma grande quantidade de estudantes, muitos dos quais s@o criancas com sistemas
imunolégicos ainda em formacdo, tornando-as especialmente vulnerdveis. Ademais, algumas dessas
unidades escolares operam com instalacdes fisicas inadequadas, e os merendeiros podem ndo aplicar
adequadamente as instrugdes recebidas em treinamentos.

5.6. Evidencia-se que pesquisas, especialmente em estabelecimentos publicos, indicam falhas
significativas nessas dreas, levando a contaminacdo alimentar por microrganismos, a exemplo
Staphylococcus aureus.
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5.7. Atualmente, existe uma lacuna na legislacdo especifica destinada as Unidades de
Alimentagdo e Nutricdo Escolar (UANES), o que resulta na aplicacdo de normas sanitédrias gerais, iguais as
de outros estabelecimentos de alimentacdo. Esta generalizacdo muitas vezes falha em reconhecer e atender
as necessidades particulares das UANEs. Para preencher essa lacuna, instrumentos como a Lista de
Verificacdo de Boas Praticas, desenvolvida pelo CECANE/UFRGS e CECANE/UNIFESP, sdo utilizados
por nutricionistas do PAE-DF em sua pratica didria. Além disso, os formuldrios de visitas técnicas,
preparados pela Diretoria de Alimentagdo Escolar (DIAE) em colaboracdo com o quadro técnico de
nutricionistas, também sdo adotados para melhorar a qualidade e a seguranga alimentar nas escolas.

5.8. Desta forma, a supervisdo técnica regular permite a deteccdo e correcdo de problemas, a
renovagcdo de procedimentos com base em novas descobertas e regulamentagdes, bem como reforca a
funcao educacional das escolas na promog¢ao da saude e do bem-estar.

5.9. A cria¢do de um cronograma de visitas e a ado¢do de métodos especificos para a supervisao
técnica sdo essenciais para assegurar o sucesso e a efetividade das politicas de alimentagdo escolar,
alcangando, dessa forma, os propdsitos do PNAE em fornecer uma alimentacdo escolar que auxilie no
crescimento, desenvolvimento, aprendizado, desempenho académico dos alunos e na formagdo de hédbitos
alimentares saudaveis.

6. SUPERVISAO E MONITORAMENTO

6.1. Nutricionistas da Secrc;taria de Estado de Educacdo, atuando no PAE-DF, devem realizar
visitas técnicas de forma OBRIGATORIA e rotineira as escolas publicas.

6.2. A frequéncia dessas visitas poderd variar conforme a composicdo da equipe de
nutricionistas: para aqueles trabalhando de forma individual, € preciso realizar ao menos duas (02)
visitas por semana; para equipes de dois ou mais nutricionistas, o minimo s3o quatro (04) visitas
semanais.

6.3. Os nutricionistas devem elaborar um Cronograma de Supervisao (133462657) (Link) que
serd validado pela DIAE, priorizando as escolas com:

a) Risco sanitario muito alto (de 0 a 25%);

b) Risco sanitario alto (de 26 a 50%);

c) Alta incidéncia de alimentos improprios ao consumo;

d) Baixa aceitabilidade da alimentagdo escolar;

e) Dentincia (ouvidoria) e/ou resposta aos 6rgaos de controle externo;

f) Reforma em andamento da cozinha e/ou depdsito;

2) Problemas estruturais;

h) Inconsisténcias no saldo do depdsito; e

1) Risco sanitério regular (51 a 75%).

6.4. Recomenda-se que os nutricionistas elaborem o cronograma de visitas técnicas as escolas,

levando em consideracdo a proximidade geografica entre as instituicdes. O cronograma deve ser
cientificado pelas chefias das Unidades de Infraestrutura e Apoio Educacional, com o intuito de que essas
visitas sejam registradas em comum acordo. Este registro deverda ser encaminhado a Diretoria de
Alimentagdo Escolar via SEI, visando um monitoramento eficaz das supervisoes.

6.5. As informagdes coletadas nas supervisdes devem ser devidamente registradas no
Formulario de Visitas Técnicas (Link) disponivel on-line pela DIAE, para documentar as intervengdes
realizadas. Esse registro € de carater obrigatorio.

6.6. O uso do Formulirio de Visita Técnica - Versdo Simplificada (133467313) (Link), que
inclui as assinaturas dos gestores escolares, responsdveis pela alimentacdo e nutricionistas, também ¢é de
uso obrigatorio .

6.7. Os nutricionistas das Coordenagdes Regionais de Ensino devem manter um processo tnico
no Sistema Eletronico de Informacgdes (SEI) anualmente, atualizado com informagdes das visitas,
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cronogramas e impossibilidades de cumprir a meta.

6.8. Ademais, poderdo ser programadas reunides com a DIAE para fornecer o feedback,
identificar inconsisténcias e dificuldades, e ajustar o cronograma conforme necessario.

7. INSTRUMENTOS TECNICOS

7.1. Inicialmente, orienta-se enfaticamente que nutricionistas facam consultas frequentes ao
"Caderno de Legislacoes do PNAE", que ¢ atualizado com regularidade, e adotem o habito de acessar o
site do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao (FNDE) para se atualizarem sobre as ultimas
Notas Técnicas e Informativos. Essa rotina é imprescindivel para se manterem informados e alinhados com
as normativas atuais do PNAE.

7.2. Os instrumentos adotados para a supervisao nas escolas incluem:

a) Formulério de visitas técnicas (versdao on-line);

b) Formulario de supervisdo (versao impressa);

C) Anexos da Nota Técnica N.° 02/2021 - SEE/SUAG/DIAE/GCDAE (Link): descarte e reposi¢ao
de géneros alimenticios;

d) Nota Técnica N.° 2/2022 - SEE/SUAPE/DIAE/GPAE (Link): alunos com necessidades
alimentares especificas;

e) Nota Técnica N.° 01/2021 - SEE/SUAG/DIAE/GPEA (Link): pedido extra, cancelamentos e
transferéncia de géneros alimenticios pereciveis;

) Nota Técnica N.° 3/2022 - SEE/SUAG/DIAE/GPEA (87629546): teste de aceitabilidade

g) Nota Técnica N.° 2/2023 - SEE/SUAPE/DIAE/GCONAE (Link): pedido extra de géneros nao
pereciveis;

7.3. Para as visitas técnicas destinadas a andlise de estrutura fisica e boas préticas, € utilizada a
"Lista de verificacio em boas praticas para unidades de alimentacio e nutricio
escolares", desenvolvida pelo CECANE/UFRGS e CECANE/UNIFESP - ANVISA
(2013), (133478418) (Link Office).

74. Esta lista enfatiza a anédlise das Boas Préticas na Alimentacao Escolar, abordando uma série

de topicos cruciais que incluem a edificacdo, as instalagdes, os equipamentos, méveis e utensilios; a
higienizacdo dessas instalacdes, equipamentos, moveis e utensilios; o controle integrado de vetores e
pragas urbanas; o abastecimento de dgua; o manejo de residuos; a gestdo dos manipuladores; a qualidade
das matérias-primas, ingredientes e embalagens; os processos de recebimento, preparacdo, armazenamento
e transporte do alimento preparado; as condi¢cdes de exposi¢do ao consumo do alimento preparado; bem
como documentagdo e registro, e a responsabilidade envolvida.

7.5. E importante frisar que os nutricionistas tém a disposicio um programa especifico,
disponivel nos itens 12.8 e 12.9, para desenvolver o Manual de Boas Praticas das unidades de ensino que
ainda ndo o possuem.

7.6. Para as acdes de Educagdo Alimentar e Nutricional, coletas de dados antropométricos e teste
de aceitabilidade, além do preenchimento do formuldrio de visitas técnicas (on-line), € necessirio o
relatério detalhado das atividades executadas nas escolas, via Processo SEI, para a replicacdo da
metodologia em outras unidades de ensino.

7.7. Aconselha-se que o nutricionista conduza as supervisdes portando um cracha de
identificacao funcional e faca registros fotograficos das visitas e demais acoes, comegando pela foto de
identificagc@o da escola, para evitar inconsisténcias nos arquivos.

8. PLANOS DE ACAO CORRETIVA

8.1. Os planos de acdo corretiva devem estar descritos tanto na Lista de Verificacdo como nos
relatdrios técnicos enviados aos gestores das escolas e demais setores responsaveis pelas demandas, como
CRE, UNIAG, UNIEB, DIAE, GPAE, GCONAE e outros.
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8.2. Salienta-se que a Lista de Verificacdo prevé prazos para a resolu¢do das discrepancias
identificadas. Todavia, cabe ao nutricionista adaptar essas diretrizes conforme as particularidades de cada
institui¢do de ensino visitada, no entanto, as correcdes de agio IMEDIATA devem ser sanadas no maximo
na mesma semana da visita realizada.

0. ELABORACAO DE DOCUMENTOS

9.1. A criacdo dos seguintes documentos tem carater obrigatorio:

a) Cronograma de Visitas Técnicas as Unidades de Ensino, conforme item 6.4.

b) Manual de Boas Praticas em todas as escolas publicas beneficiadas pelo PAE-DF, juntamente com

a implementagdo e acompanhamento dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) e das
Planilhas de Controle;

c) Relatérios das acdes de Educacdo Alimentar e Nutricional, dos testes de aceitabilidade e das
coletas de dados antropométricos, apos as atividades executadas;

d) Preenchimento do Formulédrio de Visitas Técnicas (on-line) e do Formuldrio de Supervisdo -
Versao Simplificada (impresso).

e) Processo SEI para as Unidades Escolares e demais dreas a serem demandadas a fim de oficializar
junto as escolas o carater obrigatdrio para a corre¢ao das irregularidades.

10. RESPONSABILIDADES

10.1. Os Nutricionistas, bem como os chefes das UNIAES devem justificar via SEI qualquer

empecilho ou incapacidade de cumprir as metas estabelecidas pela Diretoria de Alimentagcao Escolar para a
supervisao técnica, utilizando sempre o processo inicial, conforme item 6.4.

10.2. Em caso de ndo cumprimento, impedimento pela chefia imediata ou recusa do servidor
nutricionista em realizar as atribuicdes descritas na Resolu¢gdo CFN n° 465/2010 e Lei Complementar n°
840/2011, podera ser instaurado Processo Administrativo Disciplinar de Responsabilidade.

10.3. Insta acentuar que o servidor estd sujeito a responsabilizagdo pela pratica de seus atos.
Segundo a Lei Complementar n° 840/2011, o servidor € passivel ndo somente de puni¢do no ambito
administrativo, o qual atua, mas também poderd sofrer sancdes na esfera civel e na criminal, podendo
ocorrer simultaneamente. Além das sancdes atribuidas ao profissional pelo Cédigo de Etica e de Conduta,
aplicadas pelo Conselho Regional de Nutricionistas da 1* Regido (CRN 1).

104. Ressalta-se aos nutricionistas, coordenadores regionais de ensino, aos chefes de UNIAEs e
aos gestores das escolas que o descumprimento das normativas legais do PNAE pode gerar a apuragdo da
responsabilidade nas esferas administrativa, civel e penal. A apuracdo na esfera civel e penal independe de
Processo Administrativo Disciplinar de Responsabilidade.

10.5. Cabe mencionar que os item 10.2, 10.3 e 10.4 sdo de carater exemplificativo, e ndo taxativo.
Ou seja, os casos supramencionados ndo excluem outros casos passiveis de apuracdo de responsabilidade,
ainda que ndo expressamente arrolados, conforme Lei Complementar n® 840/2011, Cédigo Civil Brasileiro
(2002), Codigo Penal (1940) e Manual de Alimentagdo Escolar do Distrito Federal (2021).

10.6. Em todo processo de apuragdo de responsabilidade serdo assegurados ao servidor as
garantias do contraditério e da ampla defesa. Tais garantias proporcionam ao servidor espaco para que este
se manifeste e faca sua defesa.

10.7. As Coordenagdes Regionais de Ensino e os chefes das UNIAEs sdo responsaveis por
oferecer solugdes de transporte que viabilizem a execucdo das visitas técnicas pelos servidores
nutricionistas, bem como equipamentos que auxiliem na elaboracdo dos relatérios de supervisdo, como
computador, mesa, cadeira e acesso a internet.

10.8. Cabe orientar aos chefes das UNIAEs que evitem a indicagdo de nutricionistas para compor
a comissdo de conferéncia, fiscalizacio e atesto das notas de recebimento de géneros alimenticios, assim
como outras atribuicdes administrativas que ndo sdo exclusivas ou privativas desses profissionais.
Salienta-se que os nutricionistas que atuam na SEE estio tecnicamente subordinados a Diretoria de
Alimentacido Escolar, devendo priorizar as atividades relacionadas ao planejamento e execucao do
PAE-DF. O quadro técnico de nutricionistas sdo obrigados a monitorar e supervisionar as escolas publicas
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do Distrito Federal para garantir a adequada implementa¢ao dos procedimentos relacionados a alimentagao
escolar no local.

11. CONCLUSAO

11.1. Em suma, a estruturacdo de um plano de visitas meticulosamente planejado e a
implementacdo de técnicas de supervisdo especificas sdo fundamentais para garantir a adesdo as normas
sanitdrias e promover a saide e o bem-estar continuados dos estudantes. Tais medidas espelham o
comprometimento do Programa de Alimentacdo Escolar do Distrito Federal (PAE-DF) em alcancar os
objetivos estabelecidos pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), sublinhando a
importancia de uma alimentagdo escolar que vai além de satisfazer as exigéncias nutricionais basicas.

11.2. Ao focar no monitoramento rigoroso e no fornecimento adequado de géneros alimenticios
as unidades escolares, este documento técnico busca ndo apenas minimizar os riscos associados as doencas
transmitidas por alimentos, mas também fortalecer o papel educativo da alimentacdo escolar. Isso, por sua
vez, contribui para a formagdo de hdbitos alimentares sauddveis e uma sociedade mais consciente e
informada sobre nutri¢ao.

12. SUGESTOES DE MATERIAIS E FERRAMENTAS

12.1. Cartilha para Nutricionistas do PNAE - 1? edi¢do (2022)

12.2. Catélogo de Especificacdes de Hortifrutis - Material Orientativo para Recebimento e Recusa
- DIAE/GPAE (2021).

12.3. Manual de Apoio para as Atividades Técnicas do Nutricionista (2018),

12.4. Educac¢ao Alimentar e Nutricional: Articulacdo de Saberes (2018).

12.5. Caderno de Referéncia - Alimentacdo Escolar para Estudantes com necessidades
alimentares especiais (2017).

12.6. Marco de Referéncia de Vigilancia Alimentar e Nutricional na Atencio Bésica (2015).

12.7. Orientacdes para a coleta e andlise de dados antropométricos em servicos de satide (2011).
12.8. Guia de instrugdes - Ferramentas para as Boas Praticas na Alimentacdo Escolar

12.9. Instalador - Manual de Boas Préticas

12.10. Publica¢des do PAE-DF - Site SEEDF

12.11. Procedimentos Operacionais Padrao (POP)

13. VALIDADE

13.1. Esta Nota Técnica se mantém valida enquanto os normativos constantes em sua referéncia
estiverem em vigor.
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