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PARECER N° 168/2019-CEDF
Processo SEI/GDF n°® 00080-00097069/2018-97

Interessado: Centro de Educacao Profissional Escola Técnica de Planaltina - CEP-ETP

Aprova o Plano de Curso do curso técnico de nivel médio de Técnico em Nutrigdo e
Dietética, eixo tecnologico Ambiente ¢ Saude, presencial, do Centro de Educacdo
Profissional - Escola Técnica de Planaltina — CEP-ETP.

I - HISTORICO - O presente processo, autuado em 11 de junho de 2018, de interesse do
Centro de Educacao Profissional - Escola Técnica de Planaltina - CEP-ETP, situado entre as
Avenidas Contorno e Independéncia, Setor de Satide Planaltina - Distrito Federal, instituicao
educacional da rede publica de ensino do Distrito Federal, mantida pela Secretaria de Estado
de Educacdo do Distrito Federal, com sede no SBN, Quadra 2, Bloco C, Edificio Phenicia,
Brasilia - Distrito Federal, trata de alteracdo do Plano de Curso do curso técnico de nivel
médio de Técnico em Nutricdo e Dietética, eixo tecnoldégico Ambiente e Saude, na
modalidade de educacao presencial, e sua respectiva aprovagao.

A Portaria n° 107/SEEDF, de 1° de junho de 2010, com fulcro no Parecer n°
134/2010-CEDF, autorizou a oferta do curso técnico de nivel médio de Técnico em Nutrigdo e
Dietética, eixo tecnologico Ambiente e Saude, do Centro de Educagdo Profissional Escola
Técnica de Planaltina — CEP-ETP.

II - ANALISE - O processo foi instruido e analisado pelas equipes técnicas da Diretoria de
Supervisao Institucional e Normas de Ensino - Dine/Suplav/SEEDF e do Conselho de
Educagdo do Distrito Federal - CEDF, sob a égide e de acordo com o que determinam a
Resolu¢ao n® 1/2012-CEDF e a Resolugao n°® 1/2018-CEDF, destacando-se os seguintes
documentos anexados aos autos:

- Plano de Curso.

- Analise do Plano de Curso Dine/Suplav/SEEDF.
- Relatério Conclusivo Dine/Suplav/SEEDF.

- Diligéncia CEDF.

Do Plano de Curso
Curso: Técnico em Nutrigao e Dietética
Eixo Tecnoldgico: Ambiente e Satide

Modalidade: Presencial

O Plano de Curso, ap6s diligéncia deste Conselho de Educacao, contempla o previsto
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na legislagdo especifica vigente para educacao profissional de nivel técnico, conforme o artigo
62 da Resolucdo n° 1/2018-CEDF que, cotejados com as andlises realizadas por técnicos da
Dine/Suplav/SEEDF, registra-se, em resumo:

1- Justificativa para oferta do curso: “atender as exigéncias especificas da ocupacao,
as inovagdes cientificas e tecnoldgicas do segmento, as mudangas no cenario alimentar e
nutricional do Pais e as novas tecnologias educacionais”, assim:

foram inseridos componentes curriculares como gastronomia, lactario, central de
terapia nutricional e banco de leite humano para que o profissional formado atenda
as demandas sinalizadas pelo cenario, ao passo que outros componentes curriculares
foram revisados para que contemplassem os novos estudos cientificos.

2- Objetivos do curso: a instituicdo educacional apresenta como objetivo geral do
curso:

Promover educagio profissional de qualidade na area de nutrigdo e dietética visando
a formacao de jovens e adultos criticos e reflexivos, com capacidade de reconhecer e
interferir na sua realidade, por meio de conhecimentos técnicos, cientificos e
humanisticos, compromissados com o mundo do trabalho e com a busca de solucdes
criativas para a sustentabilidade humana.

E, por objetivos especificos, destaca-se “Instruir procedimentos e técnicas para
atender populagdes enfermas e sadias, nas Unidades de Alimentacdo e Nutricio (UAN);
Unidades de Nutricdo e Dietética (UND), Programas Institucionais, Unidades Bésicas de
Satde e similares”.

3- Metodologia adotada:

A metodologia adotada que orienta o desenvolvimento deste Plano de Curso pauta-
se pelos principios da aprendizagem com autonomia e¢ do desenvolvimento de
competéncias profissionais, entendidas como a “capacidade de mobilizar, articular e
colocar em agdo valores, conhecimentos e habilidades necessarios ao desempenho
eficiente e eficaz de atividades requeridas pela natureza do trabalho”

[...] privilegia a pratica pedagogica contextualizada, colocando o estudante diante
de situagdes-problema que possibilitem o exercicio continuo da mobilizacdo e
articulagdo dos saberes necessarios para a acdo e a solu¢do de questdes inerentes a
natureza do trabalho nesse seguimento.

[...]

As situacdes de aprendizagem previstas para cada modulo consideram contextos
similares aqueles encontrados nas condi¢des reais de trabalho, e estimula a
participac@o ativa dos estudantes na busca de solugdes para os desafios que deles
emergem.

4- Requisitos para ingresso no Curso: as condi¢des para ingresso no curso “destina-
se aos estudantes do ensino médio, podendo ser oferecido de forma articulada/concomitante
ou subsequente a este” sendo que no “caso de ser concomitante, o estudante devera estar
cursando a partir da 2* série do Ensino Médio” com idade minima de 16 (dezesseis) anos, ¢
“que para cursar o estagio profissional supervisionado o estudante deverd ter dezoito (18)
anos completos”.
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5- Perfil profissional de conclusdo do curso: a proposta para o egresso do curso, esta
de acordo com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio, quais sejam:

acompanhar e orientar as atividades aplicando as normas de controle higiénico-
sanitario em todo o processo de produgdo de refeigdes. participar de agdes e estudos
das necessidades nutricionais de individuos e coletividades, em todas as fases do
ciclo da vida. colaborar e implementar cardapios adequados ao publico alvo. realizar
avaliagdo antropométrica em individuos para subsidiar a avaliagdo nutricional.
monitorar as dietas de rotina, de acordo com a prescri¢do dietética. participar de
acdes voltadas para a educagdo alimentar e nutricional.

O curso prevé duas saidas intermediarias, Qualificagdo Profissional Técnica, uma
apos a conclusdao do modulo bésico, Atendente de Nutricdo, e outra apos conclusdo dos
modulos basico e I, além do Estagio Profissional Supervisionado I, Lactarista, com os
respectivos perfis profissionais:

5.2.1 Perfil de conclusdo do Atendente de Nutrigao

Exerce atividades junto ao Servigo de Nutrigdo e Dietética, em instituigdes de saude,
comerciais e educacionais. Atua em cozinhas, unidades de internacdo hospitalar e
em todo o processo produtivo da dieta, auxilia na distribuicdo de refeigdes aos
pacientes, acompanhantes ¢ funcionarios.

[...]

5.3.1 Perfil de conclusdo do Lactarista

Prepara, distribui e armazena alimentos lacteos. Controla estoques e higieniza
mamadeiras e demais dispositivos. Garante a assepsia do ambiente e das substancias
manipuladas. Domina as diferentes formulas quanto a especificidades e adequagéo
as necessidades.

6- Organizacgao curricular: o curso esta estruturado em conformidade com o Catalogo
Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio, em regime modular semestral, nos turnos
matutino, vespertino e noturno, com “carga horaria total do curso ¢ de 1.560 (mil quinhentos e
sessenta) horas, sendo 1200 (mil e duzentas) horas, das quais 1.098 (mil e noventa e oito)
horas em aulas tedrico-praticas e 102 (cento e duas) horas de atividades ndo presenciais, € 360
(trezentos e sessenta) horas destinadas ao estagio profissional supervisionado”, na modalidade
presencial, resumido na matriz curricular acostada a pagina 14, do Plano de Curso, o qual
consta:

A organizacdo curricular do curso esta estruturada em 3 (trés) modulos, organizados
da seguinte forma:

Modulo Basico: com 14 (quatorze) componentes curriculares, com carga horaria de
400 (quatrocentas) horas, sendo que 366 (trezentos e sessenta ¢ seis) horas
destinadas as aulas tedrico-praticas e 34 (trinta ¢ quatro) horas para atividades ndo
presenciais.

Moédulo I: com 08 (oito) componentes curriculares, com carga horaria de 400
(quatrocentas) horas, sendo que 366 (trezentos e sessenta e seis) horas destinadas as
aulas teorico-praticas e 34 (trinta e quatro) horas para atividades ndo presenciais.

Ao estudante que for aprovado no Mddulo Basico e Modulo I, havera uma saida
intermediaria, que fara jus ao certificado de Qualificagdo Profissional Técnica em
Atendente de Nutrigao.

Moédulo II: com 09 (nove) componentes curriculares, com carga horaria de 400
(quatrocentas) horas, sendo que 366 (trezentos e sessenta e seis) horas destinadas as
aulas teorico-praticas e 34 (trinta ¢ quatro) horas para atividades ndo presenciais.

Ao estudante que for aprovado nos Moddulos Basico, I e II, havera uma saida
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intermediaria, que fara jus ao certificado de Qualificagdo Profissional Técnica em
Lactarista.

Estagio Profissional Supervisionado: tem carga horaria de 360 (trezentos e
sessenta) horas. O estudante pode realiza-lo no inicio ou ap6s o término do moédulo
11, ap6s ter concluido e ser considerado Apto (A) nos modulos basico e 1.

Ao estudante que for considerado Apto (A) nos Mddulos Basico, I, II e Estagio
Profissional Supervisionado e tiver concluido o Ensino Médio e equivalente, sera
concedido o diploma de técnico de nivel médio de Técnico em Nutrigao e Dietética,
Eixo Tecnoldgico, Ambiente e Saude.

O componente curricular Atividades Complementares em Empreendedorismo sera
realizado com atividades ndo presenciais, na qual o professor/tutor ira interagir com
os estudantes por meio de um Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), O
tutor/professor ¢ responsavel por elaborar o material didatico e atividades, os quais
serdo postados conforme cronograma elaborado pelo mesmo, além de estimular a
participagdo em discussdes online, acompanhar o desenvolvimento dos estudantes
nas atividades propostas e realizar avaliagdes constantes da participacdo e
aproveitamento das atividades.

O componente curricular Atividades Complementares em Promogao da Saude sera
desenvolvido com a participacdo do estudante em atividades praticas e educativas
realizadas no CEP-ETP e atividades, que acontecem fora do ambiente escolar, as
quais visam a aproximagdo do estudante com a pratica e a comunidade. O
tutor/professor tem a responsabilidade de informar, orientar e acompanhar a
participagdo do estudante nas atividades praticas e educativas, que acontecem no
CEP-ETP como oficinas, exposi¢des e dias tematicos € em locais como escolas de
ensino infantil ¢ médio, centros de satde e outros locais onde o CEP-ETP possa
contribuir com atividades educativas.

No componente curricular Atividades Complementares em Conhecimento Cientifico
considera-se a participagdo em projetos sociais, atividades culturais, programas de
voluntariado, oficinas, treinamento em servigo, cursos especificos relativos aos
componentes curriculares presentes no Modulo Basico, I e II deste Plano de Curso,
congressos, simposios e outras atividades similares. [...]

O cumprimento da carga hordria dos componentes curriculares Atividades
Complementares ¢ requisito obrigatério para conclusdo do Curso Técnico em
Nutri¢ao e Dietética e consequente diplomagdo do estudante.

Todas as ementas com o programa e bibliografia por componente curricular estdo
elencadas, paginas. 15 a 87 do Plano de Curso.

7- Avaliacdo das aprendizagens: a avaliagdo do desempenho do estudante, conforme
norma da SEEDF sao pontuados numa escala de 0 a 10, e estdo assim resumidos no Plano de
Curso:

Tomando a avaliagdo como instrumento de reflexdo de todo o processo de ensino e
aprendizagem, a equipe escolar utiliza inumeros instrumentos, tais como: avaliagdo
escrita, avaliagdo oral, semindrios, estudos de casos, que possibilitam detectar e
avaliar as situacdes de aprendizagem e a necessidade de replanejamento do processo
de ensino e de aprendizagem.

[...]

A verificagdo do rendimento escolar é processual, continua, cumulativa, e
compreende a avaliagdo formativa ¢ somativa dos diversos tipos de saberes (saber
ser, saber fazer, saber conhecer).

A avaliagdo no componente curricular Atividades Complementares em
Empreendedorismo, sera feita por meio do acompanhamento da participagdo do
estudante nas atividades propostas. [...] O desempenho dos estudantes sera
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registrado em relatorios bimestrais ¢ as notas serdo registradas em diario, conforme
previsto nas legislagdes vigentes.

A avaliagdo do estudante no componente curricular Atividades Complementares em
Promogdo da Saude, sera feita por meio de portfolio elaborado apos a realizagdo das
atividades praticas e educativas. [...]

A confecgdo do portfolio também sera a estratégia de avaliagdo do componente
curricular Atividades Complementares em Conhecimento Cientifico.

A estratégia de avaliagdo do componente curricular Atividades Complementares em
Conhecimento Cientifico sera a confec¢do de portfolio, bem como validagdo das
certificagdes e declaracdes apresentadas pelos estudantes, pelo tutor/professor que
também registrard em diario de classe, conforme previsto nas legislagdes vigentes.
[..]

O estudante sera considerado Apto (A) quando obtiver nota igual ou superior a 7,0
(sete) para o rendimento considerado satisfatorio ou Ndo Apto (NA) quando obtiver
nota inferior a 7,0 (sete) para o rendimento considerado insatisfatorio, por
componente curricular, mediante o processo avaliativo, a partir de instrumentos e
estratégias especificas definidas pelos docentes com a coordenacdo pedagogica e de
acordo com o Regimento Escolar.

[...]

Além do rendimento, também ¢ considerada a frequéncia. Para ser considerado apto
(A), o estudante devera obter frequéncia minima de 75% do total de horas
estabelecidas para as aulas letivas em cada componente curricular e 100% do
Estagio Profissional Supervisionado.

A recuperagdo de estudos, processual, formativa, participativa e continua sera
ofertada de forma continua inserida no processo de ensino e de aprendizagem no
decorrer do componente curricular/semestre, assim que for identificado o baixo
rendimento do estudante.

[...] A nota da recuperacdo final substitui o resultado anterior, expresso pela média
final, se maior. Para que o estudante seja considerado Apto (A) devera obter
resultado igual ou superior a 7,0 (sete). [...] A recuperacao final ndo se aplica ao
estudante retido em um componente curricular em razao de frequéncia inferior

a 75% (setenta e cinco por cento).

Acresce-se ainda que o aluno poderd cursar os modulos conseguintes
independentemente dos componentes curriculares onde ndo tenha sido considerado
Apto (A), ressalvada as hipoteses de exigibilidade dos pré-requisitos [...]

8- Plano de permanéncia e éxito escolar dos estudantes: adota-se a estratégia de
permanéncia e éxito escolar dos estudantes como ferramenta de prevencao e combate a evasao
escolar, conforme descrito:

Ao longo dos ultimos anos, o Centro de Educagdo Profissional - Escola Técnica de
Planaltina - DF vem passando por um processo de expansdo do ensino profissional
com a finalidade de democratizar a sua oferta no ambito do Distrito Federal. Nesse
sentido o plano de permanéncia e €xito escolar surge como ferramenta de prevencao
e combate as situagdes de vulnerabilidade do estudante que poderiam, em um futuro
proximo, resultar em evasdo escolar.

Face aos protocolos diagnoésticos utilizados, observam-se que a evasdo escolar esta
diretamente relacionada a fatores diversos, internos e externos. Dentre tais fatores,
mais comuns identificados, esta a falta de conhecimentos a respeito de conteudos
escolares basilares. Uma das conseqiiéncias desse hiato na formagdo do estudante é
a sua, possivel retencdo, em componentes curriculares que necessitam de tais
conhecimentos para seu desenvolvimento, o que, em alguns casos, pode favorecer o
processo de desisténcia do curso.

Além disso, podemos destacar também a dificuldade de adaptacdo dos estudantes a
exigéncia do nivel de ensino dos cursos técnicos integrados ao ensino médio,
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havendo uma dificuldade em estabelecer uma rotina de estudos fora do espago-
tempo escolar. Entre os fatores externos que podem contribuir com a evasdo escolar,
destaca-se a dificuldade em conciliar trabalho, cuidados com a familia e os estudos,
o que faz com que o estudante, muitas vezes, sem perceber alternativas viaveis,
priorize a familia e o trabalho em detrimento as atividades escolares.

As acdes diagnosticas sdo realizadas por meios de analise de dados estatisticos que
assistem as estratégias de intervengao.

Nesse sentido, o CEP - ETP abre um canal de comunicagao direta com o estudante
ou responsavel a fim de averiguar a repeticdo de faltas ndo justificadas. Na
oportunidade sdo esclarecidos, além das duvidas apresentadas pelo estudante, os
métodos legais para possiveis justificativas. No que se refere a reprovacdo de
componente curricular, sdo ofertadas componentes curriculares em semestres
subsequentes, com o objetivo de garantir a equidade no processo educativo, evitando
assim, morosidade na conclusdo do Curso Técnico em Nutrigdo e Dietética.

Além das medidas adotadas, ¢ realizado o acompanhamento do estudante por parte
da coordenagdo pedagogica do Curso Técnico em Nutri¢do e Dietética, em que sdo
propostas agdes pedagogicas para ajudar o estudante a superar as dificuldades que
ele enfrenta em seu processo de aprendizagem. [...]

9- Avaliacao do curso:

A avaliac@o do curso ¢ realizada sistematicamente pela comunidade escolar, a partir
do projeto politico pedagogico (PPP) institucional, do plano de curso aprovado [...] e
das orientagbes advindas da Secretaria de Estado de Educagdo do Distrito Federal,
por meio de procedimentos internos, objetivando favorecer e instrumentalizar o
processo de analise do curso, localizando situagdes e aspectos que necessitem de
reorientacdo para que se alcance a educagdo de qualidade buscada na missdo
institucional, bem como, o aperfeicoamento continuo dos procedimentos
pedagogicos do curso [...]. Assim, a avaliagdo do curso se da no acompanhamento
sistematico e continuo:

- do processo ensino-aprendizagem,;

- do desempenho dos docentes, discentes ¢ coordenadores; e

- do desenvolvimento dos principios assumidos no projeto politico pedagdgico

da Unidade Escolar.

[...] Colaborando com essas agOes sistematicas, o estudante responde a um
questionario diagnostico ao final do médulo I e, ao final do médulo II. A produgdo
do referido questionario ¢é coletiva, [...] entretanto, trés aspectos estdo sempre
presentes: em relagdo aos docentes, em relagdo aos laboratorios, em relagdo aos
coordenadores de curso.

[...] Corroborado a isso, a avaliagdo do curso também ¢ realizada pela equipe
gestora, professores e instituicdo concedente de campo de atividades praticas, por
meio de: conselho de classe, questionario com os professores, retorno por escrito das
atividades praticas coordenadores do profissionais curso com supervisionadas vistas
in loco, nos registros campos e concedentes, relatorios técnicos proporcionando um
feedback a equipe de desenvolvimento do curso.

Finalmente, os resultados ¢ as andlises das informac¢des produzidas sdo
sistematizados pela coordenacdo do curso, sob a forma de relatorios e, divulgados,
em tempo oportuno, para a comunidade escolar, com o proposito de subsidiar e
retroalimentar os processos de planejamento, metodologias de ensino e atualizagdo
do plano de curso, quando necessario.

10 - Critérios de aproveitamento de estudos, de conhecimento ¢ de experiéncias
Anteriores: ha previsdo de aproveitamento de estudos com regras definidas pela instituigao
educacional que observa o conteudo e a carga horaria dos componentes curriculares, sendo
que “aproveitamento de atividades de estagio pregresso ndo é permitido para dispensa total ou
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parcial do estagio profissional supervisionado”. Nada consta a respeito de aproveitamento de
conhecimentos e experiéncias anteriores dos estudantes.

11- Critérios de certificacdo de estudos e diplomacao: O diploma de conclusdo do
curso técnico de nivel médio de Técnico em Nutri¢do e Dietética, eixo tecnologico Ambiente
e Saude, ¢ expedido pela Secretaria Escolar do CCEP-ETP, observando o que consta no
Regimento Escolar da Rede Publica de Ensino do Distrito Federal, assim como a expedi¢ao
dos certificados de Qualificacao Profissional Técnica em Atendente em Nutri¢dao e Lactarista.

12- Recursos humanos, fisicos e didatico-pedagdgicos: por se tratar de uma
instituigdo publica, os profissionais docentes e técnicos especificos para serem alocados no
devido curso sdo os contratados pela SEEDF, concursados ou temporarios, € assume o perfil
técnico necessario a cada uma das ocupagdes.

Quanto aos recursos fisicos e didatico-pedagogicos, a instituicdo educacional
descreve o espago fisico e relaciona os equipamentos, que atende as exigéncias especificadas
no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio, com destaque para “7 laboratorios
(Satde Bucal, Andlises Clinicas, Nutri¢do e Dietética, Informatica com programas especificos
para a nutricdo e demais cursos, Antropometria, Microbiologia, Enfermagem)”, em que o
laboratorio de Técnica dietética, lactario didatico e cozinha:

[...] possui estrutura fisica de uma cozinha com mesa, bancada, fogdes, sistema de
exaustdo, geladeiras, armarios ¢ pias, além de equipamentos e utensilios destinado as
aulas praticas e pesquisas que envolvam técnicas de preparo de alimentos em uma
cozinha experimental, onde ¢ promovida a vivéncia dos procedimentos e técnicas
adequadas para aquisicdo, selegdo, pré-preparo, preparo, conservagao,
armazenamento e apresentagdo dos alimentos. No mesmo espacgo ¢ ofertado aulas de
simulacdo de um lactario, envolvendo o preparo, higieniza¢do e distribuigdo de
preparacdes lacteas e formulas infantis, seguindo rigorosas técnicas de controle
higiénico-sanitario e microbiologico das formulagdes preparadas.

13- Plano de estagio profissional supervisionado: com o objetivo de “Desenvolver as
habilidades do técnico de nivel médio de Técnico em Nutrigdo e Dietética, capacitando-o em
competéncias tedricas e praticas, necessarias ao desempenho das atividades requeridas pelo
exercicio da profissdo”, resume-se:

O estagio profissional supervisionado pode ser realizado no inicio ou apds o término
do Mébdulo II do referido curso. E desenvolvido através de atividades
metodoldgicas, tais como: estudos de casos, pesquisas de mercado, visitas técnicas,
claboragdo de projetos, simulacdes, exercicios profissionais efetivos, tanto
individuais quanto coletivos. [...]

O estagio profissional supervisionado estd distribuido em campos de atuagdo,
exigindo-se para sua pratica a aptiddo nos componentes curriculares que sdo pré-
requisito, conforme divisdo abaixo:

a) Nutrigdo Clinica-Hospitalar e Materno Infantil (carga horaria total 120h) [...]

b) Producao (carga horaria total 120h) [...]

¢) Nutri¢do Social (carga horaria total 120h) [...]

Os Planos de Trabalho do estdgio sdo pactuados com as instituicdes conveniadas por
meio de termos de cooperacdo, constando os procedimentos operacionais para
encaminhamento de documentacdo dos estudantes, entre outras informagdes
necessarias a execucdo das mesmas.
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[...]

O estudante cumprira carga horaria prevista para cada campo de atuagdo sendo que a
jornada diaria ndo podera ultrapassar 6 (seis) horas diarias ou 30 (trinta) horas
semanais. Os horarios ¢ locais do estagio serdo preestabelecidos pela coordenagdo
técnica do curso técnico de nivel médio de Técnico em Nutrigdo e Dietética,
conforme disponibilidade das institui¢des parceiras.

[...]

A avaliagdo configura-se como instrumento principal de reconstru¢do de métodos,
técnicas, posicionamentos e estratégias adotadas durante todo o desenvolvimento do
estagio. A frequéncia dos estudantes, todas as atividades planejadas e informacdes
complementares, deverdo ser registradas pelo professor que acompanha o aluno nos
campos de estadgio em diario de classe, [...]

Para ser considerado apto (A), o estudante devera obter frequéncia de 100% do total
de horas estabelecidas para o estagio.

IIT - CONCLUSAO - Diante do exposto e dos elementos de instrugao do processo, o parecer
¢ por aprovar o Plano de Curso do curso técnico de nivel médio de Técnico em Nutricao e
Dietética, eixo tecnoldgico Ambiente e Saude, presencial, incluindo a matriz curricular que
constitui o anexo unico do presente parecer, do Centro de Educacdo Profissional - Escola
Técnica de Planaltina - CEP-ETP, situado entre as Avenidas Contorno e Independéncia, Setor
de Satde Planaltina - Distrito Federal, institui¢ao educacional da rede publica de ensino do
Distrito Federal, mantida pela Secretaria de Estado de Educagao do Distrito Federal, com sede
no SBN, Quadra 2, Bloco C, Edificio Phenicia, Brasilia - Distrito Federal.

E o parecer.

Sala “Helena Reis”, Brasilia, 6 de agosto de 2019.

ALVARO MOREIRA DOMINGUES JUNIOR
Conselheiro-Relator

Aprovado na CEP
e em Plenario
em 6/8/2019

MARIO SERGIO MAFRA
Presidente do Conselho de Educacao
do Distrito Federal
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Anexo unico do Parecer n° 168/2019-CEDF
MATRIZ CURRICULAR

Instituicdo Educacional: CENTRO DE EDUCACAO PROFISSIONAL ESCOLA TECNICA DE PLANALTINA - CEP/ETP
Curso: Técnico em Nutri¢ao e Dietética

Eixo Tecnologico: Ambiente e Satide

Modalidade: Educagao Profissional Técnica de Nivel Médio (Presencial)

Regime: Modular por componente curricular

Turno: Matutino, Vespertino e Noturno

. CARGA HORARIA PRE-
MODULOS COMPONENTE CURRICULAR TEORICO-PRATICA REQUISITO
1 Anatomia e Fisiologia (AF) 54
2 Microbiologia/parasitologia (MP) 54
3 Saude e Cidadania Ambiental (SCA) 46
4 Atendimento Pré-Hospitalar (APH)) 28
5 Quimica Aplicada a Saude (QAS) 28
6 Portugués Aplicado a Satude (PAS) 28
Moédulo 7 Seguranga no Trabalho (ST) 28
Basico 8 Atendimento ao Publico (AP) 18
9 FEtica em Saude (ES) 18
10 Letramento Digital (LD) 18
11 Psicologia (Ps) 18
12 Fundamentos da Nutri¢@o (FN) 18
13 Introdugéo a Pesquisa Cientifica (IPC) 10
14 Atividades Complementares em Empreendedorismo (ACE) 34
CARGA HORARIA DO MODULO BASICO 400
15 Nutri¢@o Clinica-Hospitalar 1 (NCH1) 66 1
16 Nutri¢do Materno Infantil (NMI) 66
17 Nutri¢do Humana (NH) 54
I 18 Higiene dos Alimentos e Legislagdes Sanitarias (HALS) 54 2
19 Técnica em Dietética 1 (TD1) 54
20 Gastronomia (Gs) 54
21 Pesquisa cientifica 1 (PCI1) 18 13
22 Atividades Complementares em Promogdo da Satde (ACPS) 34
CARGA HORARIA DO MODULO I 400
SAIDA INTERMEDIARIA: ATENDENTE EM NUTRICAO
23 Nutri¢do e Satude publica (NSP) 40 3
24 Nutri¢do Clinica-Hospitalar 2 (NCH2) 64 15
25 Técnica em Dietética 2 (TC2) 64 19
26 Gestdo de Unidades de Alimentaggo e Nutrigdo (GUAN) 64
11 27 Tecnologia dos alimentos (TA) 36
28 Educacdo Alimentar e Nutricional (EAN) 36 17
29 Lactario, Central de Terapia Nutricional e Banco de Leite Humano (LCTNBLH) 52
30 Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) 10 21
31 Atividades Complementares em Conhecimento Cientifico (ACCC) 34
CARGA HORARIA DO MODULO II 400
SAIDA INTERMEDIARIA: LACTARISTA
32 Nutri¢do Clinica-Hospitalar e Materno Infantil 1 60 15e16
ESTAGIO 33 Produgio 1 60 18 ¢ 19
PROFISSIONAL 34 Nytrigdo Social 1 60 17¢23
SUPERVISIONAD : : - -
O/ CAMPO DE 35 Nutri¢@o Clinica-Hospitalar e Materno Infantil 2 60 24 ¢32
ATUACAO 36 Produgiio 2 60 25e33
37 Nutri¢ao Social 2 60 28 ¢ 34
CARGA HORARIA DO ESTAGIO PROFISSIONAL SUPERVISIONADO 360
CARGA HORARIA DOS MODULOS BASICO, I e II 1200
CARGA HORARIA DO ESTAGIO PROFISSIONAL SUPERVISIONADO 360
CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 1560
OBSERVACAO:

- Duragdo da hora-aula: 55 minutos
- Horério de funcionamento: das 8h as 12h, no turno matutino; das 13h30 as 17h30, no turno vespertino; das 19h as 23h no turno noturno.
- Intervalo: 20 minutos, ndo computados na carga horaria didria.




