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*Avanços:

- ampliaçãoda aquisiçãoda agricultura familiar;

-melhorianutricional doscardápiosofertados;

- aumento da oferta de frutas e hortaliças;

- diminuiçãoda oferta de alimentos processados
e ultra processados.
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Alunos atendidos:

Å399.056 de estudantes atendidos em média, por dia.

Refeições servidas:

ÅPor ano: 97.870.600 de refeições;

ÅPor mês: 9.078.122 de refeições, em média; (Equivalente à população do Estado do Ceará)

ÅPor dia: 489.353 de refeições, em média. (Equivalente à população de Vila Velha-ES)

Total de escolas que oferecem alimentação escolar:

Å669 unidades.

Nutricionistas do Programa/SEEDF:

Å74 nutricionistas.

Fonte: site Secretaria de Educação DF



*Aquisição de Alimentos por meio de Contratações;

*Armazenamento de Alimentos em âmbito Central 
por meio de Contratação;

*Transporte de Alimentos por meio de Contratação;

*Serviço de mão de obra de cocção por meio de 
Contratação.
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*Entraves:

- Sobrecarga da administração pública (mais de 50 
contratos de aquisições de alimentos);

- Impossibilidade de renovação de contratos de
aquisiçãode alimentos;

- Quantitativo substancial de procedimentos
licitatórios de aquisiçõesde alimentos;

- Logísticacomplexa(669 unidadesde alimentação);

- Escassezde servidores;

- Sobrecargada unidade escolar com atividades de
apoio,desvinculandoda atividadefim.
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*Entraves:

- EquipeGestorada unidadeescolarrealizaatividadesde:

-Controlede recebimento,guardae conservaçãode alimentos;

-Separação e controle dos alimentos a serem ofertados
diariamente;

-ControledasPreparaçõese ExecuçãodosCardápios;

-Controleda oferta dosper capitasadequadasa cadaaluno;

-Controledasdatasde validadesdosalimentos

-Controlede Vetorese Pragas

-Supervisãode Funcionáriosda Cozinha

-ControleSanitáriodasPreparaçõese dosambientes.
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AS UNIDADES ESCOLARES 

PRECISAM ATUAR COM MAIS 

EFETIVIDADE NA ÁREA DO 

ENSINO/APRENDIZAGEM, 

TRANSFERINDO A 

RESPONSABILIDADE DA EXECUÇÃO 

DA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR PARA 

QUEM É ESPECIALIZADO.
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*Contratação de empresa especializadana 
prestação de serviço de alimentação escolar e 
nutrição, visando o preparo e distribuição de 

alimentação balanceada e em condições 
higiênico-sanitárias adequadas, que atendam 
aos padrões nutricionais e dispositivos legais 

vigentes do Programa Nacional de 
Alimentação Escolar ɀPNAE.
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Novo Modelo de Gestão
Divisão por Lotes de Atendimento

Lote 01
Å Brazlândia

Å Ceil©ndia

Å Taguatinga

Lote 02
Å Gama

Å Recanto da Emas

Å Samambaia

Å Santa Maria

Lote 03
Å Guar§

Å N¼cleo Bandeirante

Å Plano Piloto e Cruzeiro

Sobradinho

Lote 04
Å Parano§

Å Planaltina

Å S«o Sebasti«o



*Atestado de Capacidade Técnica das Empresas

*Diligências nos locais onde há a prestação do serviço;

*Atestado de Capacidade Técnica do RT das Empresas;

*Registro das Empresas e seus RTsnos Órgãos de 
Classe;

*Licença Sanitária;

*Certidões de Regularidade Fiscal.

Novo Modelo de Contratação
Capacitação Técnica das Contratadas



*Preparação e Distribuição das Refeições nas 
Unidades Escolares:

-Os alimentos serão armazenados, conservados e
preparados nas unidades escolares, sob
responsabilidadeda Contratada;

-Os alimentos serão preparadosnas escolase servidos
aosalunoslogo apóso preparo;

-Nãohaveráreaproveitamentode alimentos;

-Esta SEEDF jamais cogitou a possibilidade de
fornecimento deȰÑÕÅÎÔÉÎÈÁÓȱ.

Novo Modelo de Gestão
Compõe a Contratação
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*Fornecimento de Alimentos:

.Foconosalimentos in naturae minimamenteprocessados;

.Somente alimentos previamente definidos e autorizados
pelasnutricionistasda SEEDF;

.MelhoriadosCardápiose IncrementodasPreparações;

.Fornecimento de refeições completas e nutricionalmente
adequadas,em face das melhorias das estruturas físicas e
equipamentosdisponíveis;

-Os alunos poderão realizar repetições das refeições, caso
queiram.

Novo Modelo de Gestão
Compõe a Contratação



Novo Modelo de Gestão
Possibilidade de Oferta de Novas Preparações
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Características dos Gêneros Alimentícios:

* Características Gerais/Composição

* Características Sensoriais

* Caracteristicas Macroscópicas e Microscópicas

* Apresentação:

-Embalagem Primária

-Informações Obrigatórias Na Embalagem Primária

-Embalagem Secundária

* Prazo de Validade

* Certificado de Classificação e Especificações Agronômicas do Produto emitido por

Órgãos Credenciados pelo MAPA, quando aplicável.

* Registro de Rótulo do Produto, quando aplicável.

* Ficha Técnica

* Amostras

Novo Modelo de Gestão
Qualidade dos Alimentos



*Aquisição e Reposição de Equipamentos:

.Adequação das quantidades de freezers, geladeiras,
fornos, liquidificadores, processadoresde alimentos e
demais equipamentos necessários à realização dos
cardápios;

. Manutençãopreventivae corretiva dos equipamentos,
mantendo-os em perfeitas condições de
funcionamento.

Novo Modelo de Gestão
Compõe a Contratação



Novo Modelo de Gestão
Reparos e Substituições de equipamentos

*Geladeira da 
cozinha em mau 

estado de 
conservação e com 

ferrugem.



*Manutenção das unidades de produção:

- Controlede Pragase Vetores;

- Reparose manutençãodasáreasdepósito, cozinhae
refeitórios (pisos, paredes, armários, instalações
elétrica,hidráulicae de gásde cozinha).

- Adequação das cozinhas, refeitórios e estoques de
alimentos conforme normas da VigilânciaSanitáriae
Corpode Bombeiros.

Novo Modelo de Gestão
Compõe a Contratação



*Botijão de gás 
dentro da 
cozinha.

Novo Modelo de Gestão
Reparos e Substituições de equipamentos



Novo Modelo de Gestão
Reparos nasEstruturas Físicas

*Parede da área 
de manipulação 
em mau estado 
de conservação.


